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Servis avec Steack haché 140 grs ou Galette végétarienne
LES VINS

VIN ROUGE
Bordeaux Supérieur AOP, Château de l’Hoste Classic, 
Vignobles Baylet, 75 cl................................................................................ 24€        

  AOP Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Vieilles Vignes, 
Sylvain Bruneau 75 cl................................................................................... 28€

VIN BLANC
Loire Muscadet-sur-lie Clémence Lefeuvre AOP, EARL Jussiaume, 75 cl.... 22€
Bourgogne Petit Chablis AOP, Vibrant, La Chablisienne, 75 cl................... 36€

VIN ROSÉ
Provence Côtes de Provence AOP, Cellier St Sidoine, 75 cl....................... 28€

Dessert au choix :

Mousse au chocolat 
Far Breton 

et caramel au beurre salé
Crème brulée

à la vanille bourbon 
Café ou Thé gourmand (Sup 2€)


