
09.83.32.83.51       lami-restaurant.com 

Rue des Villes Billy 
35780 LA RICHARDAIS 

7 /7 - MIDI & SOIR 

Caprisun 
 Compote 

Petit pot de glace 
PLAT au choix : 

Burger / Frites 
2 Filets de poulet panés / Frites 

4 Falafels / Frites 

BOISSON : DESSERT au choix : 

TA BRASSERIE CONVIVIALE A 
EMPORTER 

Restaurant L’AMI 

À EMPORTER ou LIVRAISON via 

POUTINE au choix 

BOISSON au choix 

DESSERT au choix : 
Mousse au chocolat 

Tiramisu breton 
Brownies Sundae 

Mousse au chocolat 
Tiramisu breton 

Brownies Sundae 

BOWL au choix 

(Hors Tartuffo & Raclette) 

BURGER au choix - Frites 

BOISSON au choix 

DESSERT au choix : 

Mousse au chocolat 
Tiramisu breton 

Brownies Sundae 

BOISSON au choix 

SMASH BURGER - Frites

BOISSON au choix 

DESSERT au choix : 

MENU POUTINE MENU BOWL 

MENU BURGER MENU SMASH 

KID’S 
MENU 

Plat  Boisson  Dessert 

7,50€ 

19,50€ 
LES FORMULES 

Mousse au chocolat 
Tiramisu breton 

Brownies Sundae 

DESSERT au choix : 

3€
COCA COLA 33cl FUZE TEA 25cl 

SPRITE 33cl 
BIÈRE 1664 33cl 

COCA COLA ZÉRO 33cl 
ORANGINA 25 cl

LES BOISSONS 



15€ LES POUTINES 

14€ 

PORTION DE FRITES +4€ 

5€ 

LES BOISSONS 

2€50 

LES CLASSIQUES 
Pain pavot-sarrasin, andouille de 
Guéméné, lard, tomme bretonne, 
oignon, sauce miel-moutarde 

14 € 

Pot 140ml 
CREME GLACEE Vanille de Madagascar 
& noix de pécan 
CREME GLACEE Chocolat de Tanzanie & 
noisettes 
CREME GLACEE Caramel et morceaux 
de brownie maison 

Pain, tranche de cheddar, 
steak haché 45g Petit pot 
de glace enfant, 

CAPRISUN 10cl 

5€ LES DESSERTS 

LES BOISSONS ENFANT CHEESE BURGER ENFANT 

7/7 - MIDI & SOIR RETROUVEZ NOS FORMULES AU DOS 

BILLY : pain brioché, oignons rouges, cornichons, 
 tomate, salade, cheddar, sauce cocktail 
BLACK : pain aux céréales, oignons caramélisés, 
cornichons, poitrine fumée, double cheddar 
maturé, mayonnaise fumée 

HONEYMOON : pain brioché, oignons frits, 
tomates, salade, chèvre, sauce miel moutarde 

TARTUFFO : pain brioché, crème à la truffe, 
oignons caramélisés, double monterey jack, 
roastie de pommes de terre 

RACLETTE : Pain brioché, oignons caramélisés, 
cornichons, fromage à raclette, poitrine fumée, 
roastie de pommes de terre, sauce cheddar 

13,50€ 

11,90€ 

11,90€ 

13,50€ 

11,90€ 

LES BOWLS 

LES BURGERS 
Steak haché 140g 

LE SMASH BURGER 
Steak haché 60g 

Cheddar, Bleu, Poivre ou Moutarde à 
l’ancienne 

BURGER SERVI AVEC LA SAUCE DE 
TON CHOIX ET SES FRITES MAISON 

A PARTAGER 

 Base: Quinoa, riz, fèves de soja, radis, 
agrumes, concombre, tomates cerises, 
salade, mangue, mélange de graines et 
cranberries 
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POULET : Base + Filets de poulet panés 
FALAFEL : Base + Falafels 

Spécialité canadienne à base de frites maison et cheddar 

BEEF : Steak haché, oignons, sauce poivre, cheddar, frites 

BRETONNE : Effiloché de porc breton, oignons, sauce brune, cheddar, frites 

LANDAISE : Effiloché de canard, oignons, sauce brune, cheddar, frites 

CHICKEN : Filets de poulet panés, sauce brune, cheddar, frites 
TRAPPEUR : Poitrine, oignons, sauce brune, cheddar, frites 

Tiramisu Breton 
Brownies 
Mousse au chocolat 

Stick de Mozzarella panés....................................... 
Filets de poulet panés ............................................. 

Falafels ...................................................................... 

LA MIX PANÉE 

Vanille / Fraise (85ml) 2€50 
Compote 2€ 

Les 12 .......... 
Les 8 ............. 

Les 4 .........5€ 

Les 4 ......... 6€ 

Onion rings ...............................................................          Les 6 ......... 5€ 
 Les 4 ......... 5€ 

4* Sticks de mozzarella panés, 4* Poulets panés, 4* Falafels, 6* Onion rings .......... 16€ 

Les 8 ............. 9,50€ 

Les 8 ............ 11,50€ 

9,50€ 
9,50€ 

FISH AND CHIPS : sauce tartare, frites maison ............................................................... 15€ 

L’ATELIER DES ECRINS 

4€ 

Pain, double steak, poitrine fumée, 
cheddar, cornichons, sauce maison au 
choix : 

LE BURGER BRETON 13,50€ 

 Base: Quinoa, riz, potimarron, chou violet 
et jaune, carotte, avocat, brocolis, et sauce 
cacahuète 

 SAUMON: Base + Saumon fumé maison 

VINS ROUGES 75 cl :

VINS BLANCS 75 cl :

VINS ROSÉS 75 cl :

AOP Bordeaux supérieur, Château de l’Hoste Classic, Vignobles Baylet ................................................... 15€ 
AOP St Nicolas de Bourgueil, Vieilles vignes, Sylvain Bruneau ................................................................... 18€
AOP Pic Saint-Loup, Domaine Haut Lirou, Vignobles Rambier ................................................................... 18€ 

AOP Chinon, Domaine de la Noblaie .............................................................................................................. 15€ 
AOP Coteaux du Layon, Les Frairies, Ackerman de Neuville ....................................................................... 16€ 
AOP Petit Chablis, Vibrant, La Chablisienne .................................................................................................. 18€ 

AOP Cabernet d'Anjou, Parfum rosé, Castel ................................................................................................. 15€
AOP Côtes de Provence, Saint Sidonie, Cellier Saint Sidoine ...................................................................... 18€


