
LES MODALITES : 

lami@adrestauration.fr 

*Uniquement sur réservation 

*12 personnes adultes et plus 

*Menu identique pour l’ensemble du groupe 

(choix des plats à réaliser à l’avance à partir 

de 20 personnes) 

NOS MENUS DE GROUPE 

DEJEUNER SEMAINE HORS JOURS FERIES 

DINER SOIRS, WEEK END ET JOURS FERIES 

NOS FORMULES : 

VOTRE CONTACT L’AMI : 
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CHEESE CAKE  
CITRON VERT ET 
COULIS FRUITS 

ROUGES
CRÈME BRÛLÉE 
ILE FLOTTANTE 

CHEESE CAKE  
CITRON VERT ET 
COULIS FRUITS 

ROUGES
CRÈME BRÛLÉE 
ILE FLOTTANTE 

SALADE VÉGÉ
RIBS DE PORCS GRILLÉES SAUCE 

BARBECUE MAISON
BROCHETTE DE BŒUF 

********** 

BURRATA TARTINE DE TOMATE 
À L'AIL ET BASILIC LÉGUMES 

CONFITS 
TERRINE DU CHEF 

COMPOTÉE DE POMME AU 
CALVADOS

********** 

LE STEAK 140G 
FISH AND CHIPS 

LES PETITS PLUS 

FORFAIT VINS : 4,00€/PERSONNE 
1 BOUTEILLE POUR 4 PERSONNES CHENIN (BLANC) OU LHOSTE (ROUGE) OU 
CABERNET (ROSÉ) 

 FORFAIT 1 BOISSON: 3,00€/PERSONNE 
BIÈRE PILS 25CL OU VERRE DE VIN OU COCA OU JUS D’ORANGE 

ASSIETTE APERITIF APARTAGER : 4,50€/PERS 
MIXPANEE : STICKS DE MOZZARELLA, POULET PANÉ, FALAFELS ET ONION RINGS 

L’AMI 
19,00€/PERSONNE 

L’EXPRESS 
19,00€/PERSONNE 

ENTREE + PLAT + DESSERT PLAT + DESSERT 

Dejeuner en semaine* 
*hors jours feries 



SOIRS, WEEK END ET JOURS FERIÉS 

BROCHETTES 
25€/PERSONNE 

AMIGO 

23€/PERSONNE 
PLAISIR 

35€/PERSONNE 

BŒUF 

ANDOUILLETTE 

CANARD 

POUTINE TRAPPEUR 

POUTINE BEEF 

SALADE FRAÎCHEUR

BURGER HONEYMOON 

BURGER BLACK 

FOIE GRAS DE CANARD
MAISON ET CHUTNEY 

MANGUE ET GINGEMBRE 

TARTARE DE SAUMON, 
LÉGUMES CROQUANTS, JUS 

AUX HERBES ET POUSSES 
D'ÉPINARDS

CARPACCIO DE BOEUF 
MARINÉ COPEAUX DE 

PARMESAN 
GUACAMOLE ET TOMATE

********** 
BROCHETTE DE ST JACQUES  

BROCHETTE DE CANARD 
ENTRECÔTE 280 G

AU CHORIZO 

********** 
ASSIETTE DE FROMAGES 

CHEESE CAKE  CITRON 

VERT ET COULIS  FRUITS 

ROUGES CITRON 

 TARTE TATIN

LIÉGEOIS CAFÉ / 

CHOCOLAT OU CARAMEL 

********** 

CHEESE CAKE  CITRON 
VERT ET COULIS 
FRUITS ROUGES 

CRÈME BRÛLÉE 

ILE FLOTTANTE  

********** 

CHEESE CAKE  CITRON 
VERT ET COULIS  FRUITS 

ROUGES 

CHOCOLAT OU 

CARAMEL 

LIÉGEOIS CAFÉ / 

TARTE TATIN

LES PETITS PLUS 

FORFAIT VINS : 4,00€/PERS 
1 BOUTEILLE POUR 4 PERSONNES CHENIN (BLANC) OU LHOSTE (ROUGE) OU CABERNET (ROSÉ) 

ASSIETTE APERITIF A PARTAGER : 4,50€/PERS 

FORFAIT APERITIF ET AMUSES BOUCHE X2 : 6,00€/PERS 
1  KIR VIN BLANC OU 1 KIR BRETON OU 1 WHISKY OU 1 RICARD OU 1 FROOT LOOP OU 1 RED LIGHT 

MIX PANEE STICKS DE MOZZARELLA, POULET PANÉ, FALAFELS ET ONION RINGS 


